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1. паспорт ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

 Товароведение продовольственных товаров

1.1. Область применения программы

Программа учебной дисциплины является частью основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС профессии СПО 16675  Повар
Программа учебной дисциплины может быть использована в рамках дополнительной профессиональной образовательной программы профессиональной переподготовки по профессии  «Повар».

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы:

Дисциплина входит в блок общепрофессиональных  дисциплин

1.3. Цели и задачи дисциплины – требования к результатам освоения дисциплины:
В результате освоения дисциплины слушатель должен уметь:

проводить органолептическую оценку качества пищевого сырья и продуктов;

В результате освоения дисциплины слушатель должен знать:

ассортимент и характеристики основных групп продовольственных товаров;

общие требования к качеству сырья и продуктов;

условия хранения, упаковки, транспортирования и реализации различных видов продовольственных товаров

1.4. Рекомендуемое количество часов на освоение программы дисциплины:
Максимальной учебной нагрузки обучающегося    10  часа;

2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	10

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	

	в том числе:
	

	     лабораторные занятия
	-

	     практические занятия
	-

	     контрольные работы
	-

	     курсовая работа (проект) (если предусмотрено)
	-

	Самостоятельная работа обучающегося (всего)
	

	в том числе:
	

	Итоговая аттестация в форме  зачета


2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины   «Товароведение  продовольственных  товаров»
	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные и практические работы, самостоятельная работа слушателей
	Объем часов
	Уровень освоения

	1
	2
	3
	4

	Раздел 1. Основы товароведения
	
	      10
	

	Тема.1.1 Общие сведения о пищевых продуктах
	Содержание учебного материала
	1
	

	
	1
	1.1  Общие сведения о пищевых продуктах.

  Пищевые вещества: белки, жиры, углеводы. Роль в организме человека.
	
	2

	Тема 1.2 Свежие овощи, плоды, грибы.
	Содержание учебного материала
	2
	

	
	2
	1.2   Товароведная характеристика свежих овощей, плодов, грибов.
	1
	2

	
	3
	1.3 Продукты переработки овощей, плодов, грибов.
	1
	

	Тема 1.3 Рыба и рыбные продукты
	Содержание учебного материала
	 1
	

	
	4
	Химический состав рыбы. Семейства рыб. Ассортимент рыбных товаров: рыба живая, охлажденная, мороженная.
	
	2

	
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Ассортимент рыбных товаров: рыба соленая, вяленая.
	
	2

	
	
	Изучение ассортимента и технологии производства рыбы копченой, балычных изделий, рыбных консервов, пресервов, икры.
	
	

	Тема 1.4 Мясо и мясные продукты
	Содержание учебного материала
	2
	

	
	5
	Химический состав и пищевая ценность мяса. Классификация мяса. Требования к качеству.
	
	2

	
	6
	Мясные полуфабрикаты. Субпродукты. Мясо домашней птицы.
	
	2

	
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Изучение ассортимента и технологии производства колбасных изделий. 
	
	2

	
	
	Мясокопчености.
	
	

	Тема 1.5 Молоко и молочные продукты.
	Содержание учебного материала
	1
	

	
	7
	Химический состав молока. Ассортимент свежего молока, сливки. 
	
	2

	
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Изучение ассортимента сухих молочных продуктов. 

	
	2

	
	
	Сыры.  Кисломолочные продукты.
	
	

	Тема 1.6  Яйца и яйцепродукты. Пищевые жиры
	Содержание учебного материала
	1
	

	
	8
	Яйца и продукты их переработки: состав, пищевая ценность, применение.
	
	2

	
	Самостоятельная работа
	
	

	
	
	Изучение ассортимента и характеристики пищевых жиров. 


	
	2

	
	
	Масло сливочное.
	
	

	Тема 1.7 Зерно и продукты его переработки
	Содержание учебного материала
	1
	

	
	9
	Мука. Макаронные изделия: ассортимент, состав, виды, применение.
	
	2

	
	Самостоятельная работа


	
	

	
	
	Изучение ассортимента круп, требования к качеству, использование. 
	
	2

	Тема 1.8 Крахмал. Сахар. Кондитерские изделия. Вкусовые продукты
	Содержание учебного материала
	1
	

	
	10
	Сахар. Крахмал. Какао-порошок
	
	2

	
	Самостоятельная работа

Изучение технологии производства, ассортимента и показателей качества повидла, джема, варенья. Хлебопекарные дрожжи –  ассортимент, показатели качества, использование.
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	2

	
	
	Изучение ассортимента вкусовых продуктов: пряности, кислоты, эссенции
	
	2

	
	Итого
	10
	


3.            условия реализации программы дисциплины

3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению

Реализация программы дисциплины требует наличия кабинета   Кулинария
Оборудование лаборатории и рабочих мест лаборатории, средства обучения: компьютер, мультимедийная установка, электронные презентации по темам;
Образцы продовольственных групп товаров.
3.2. Информационное обеспечение обучения

Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы

Основные источники: 

1. З. П. Матюхина. Товароведение пищевых продуктов. Серия: Начальное профессиональное образование. Издательство: Академия, 2013 г

Дополнительные источники: 

1.  З. П. Матюхина, Э. П. Королькова. Товароведение пищевых продуктов. Серия: Профессиональное образование. Издательства: Академия (Москва), ИРПО, 2033 г.

3. интернет-ресурсы: 

http://biglibrary.ru/category47/book144/part23/
http://biglibrary.ru/category47/book143/part7/
http://www.goodsmatrix.ru/goods-catalogue/Delicatessen-fish-products/Salted-fish.html
http://www.goodsmatrix.ru/goods-catalogue/Delicatessen-fish-products/Smoked-fish.ht
http://www.znaytovar.ru/s/Tovarovedenie_i_ekspertiza_myas.html
http://ru.wikipedia.org/wiki/Пищеварение
